
 

 

 
Natale al Groto 2026 

Venerdì 25 alle 13:00 Dicembre 
 

Benvenuto: Cotechino della Lessinia con la nostra Pearà 
🎄🎄🎄🎄🎄🎄  

Vellutata di Zucca Delica e Topinambur, cialda di Monte Veronese stagionato, 
Castagne arrosto e olio al prezzemolo 

🎄🎄🎄🎄🎄🎄  

Tortellini di carne fatti in casa, in brodo di Cappone con Parmigiano di 36 mesi 
🎄🎄🎄🎄🎄🎄  

Risotto Vialone Nano all’onda con crema di Rapa Rossa, fonduta di Mascarpone con 
Gorgonzola, Mandorle tostate, Limone candito e timo  

🎄🎄🎄🎄🎄🎄  

Guancia di Manzo brasata all’Amarone con il suo fondo bruno al cacao amaro, Polenta 
macinata a pietra mantecata con burro di malga e Parmigiano 36 mesi, Cappuccio 

rosso in agrodolce e Verza stufata al vino Valpolicella  
🎄🎄🎄🎄🎄🎄  

 Nadalin artigianale con crema al mascarpone 
 

“Christmas Pudding made by Judy” accompagnato con burro al brandy 

Il menù di Natale comprensivo di 7 portate costa €75 a persona (coperto incluso) 
 

Il menù di Natale con mezza bottiglia di Valpolicella Classico Superiore a persona, costa €90,           
oppure con 3 calici di vino della Valpolicella (Classico, Ripasso, Amarone), costa €100 

Menù Bambino: per i piccoli ospiti (da 4 a 12 anni) offriamo un menu di: benvenuto; tagliatelle con ragù;    
cotoletta con purea di patate; e gelato, per 30 euro. E per quelli meno di 3 anni, sempre mangiano gratis. 


